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Wiadomosc z PINTY, 23 pazdziernika 2020
PINTA bedzie warzy¢ wiecej piw ciemnych i kwasnych

Rzemieslniczy Browar PINTA wprowadza do swojej statej oferty owsianego stouta
,Dobry Wieczor” i rozpoczyna we wtasnym zaktadzie w Wieprzu warzenie piw kwasnych.

Na decyzje PINTY wptywa fakt, ze na malejacym od zesztego roku rynku
piwnym w Polsce stale utrzymuje sie lub rosnie zainteresowanie
niebanalnymi piwami. — Wiele na to wskazuje, ze kategorie piw z najwyzszej
potki i piwnych specjalnosci bedg w tym roku jedynymi odpornymi na
koronawirusa — mowi Ziemowit Fatat, wspodtzatozyciel Browaru PINTA.

Udziat piwnych specjalnosci w polskim rynku piwa wynosi okoto 3%, co
oznacza, ze prawie 23 miliony regularnych konsumentow piwa w Polsce
siega po nie 30 razy rzadziej niz po najczesciej kupowane lagery. Dlatego
nisza jakg w piwnych specjalnosciach tworza stouty i piwa kwasne wydaje
sie by¢ mato atrakcyjna komercyjnie, ale nie dla browaru rzemieslniczego.
Dostepne dane pokazuja, ze Polacy, ktorzy smaki tego rodzaju piw poznali
na szersza skale dopiero kilka lat temu — gtéwnie dzieki browarom
rzemieslniczym — coraz bardziej je lubia.

Zdaniem wiascicieli PINTY, wiekszy i staty popyt stworzyt warunki do czestszego niz
dotychczas warzenia piw w stylu stout i kwasnych. Browar PINTA kreowat zainteresowanie
takimi piwami niemal od momentu powstania w 2011 roku, kiedy uwarzyt pierwszego
w Polsce rzemieslniczego stouta owsianego ,Wesotych Swiat”. Cztery lata pdzniej na rynek
trafit Kwas Alfa — pierwsze kwasne piwo pionierow
piwnej rewolucji w Polsce. Stout owsiany byt od 2012
warzony przez PINTE raz w roku pod nazwg ,Dobry
Wieczor”, a rozne piwa kwasne — nawet po 2-3 razy
w roku. Teraz obydwa style majg by¢ warzone przez
caty rok.

Piwa kwasne — najczesciej owocowe i orzezwiajace,
zakwaszane bakteriami kwasu mlekowego - s3
w Polsce nieco bardziej popularne niz stodowo-
kawowo-czekoladowe stouty owsiane. Juz Kwas
Gamma, trzeci z 16 dotychczasowych kwasow w serii
PINTY (nazywa swoje kwasy kolejnymi literami
alfabetu greckiego) znalazt sie w statej ofercie browaru.
W zesztym roku zostata ona rozszerzona o Kwas Xy.
W tym roku najnowszy, 17. w serii Kwas Rho zostanie jako pierwszy uwarzony w Wieprzu
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i rozlany do puszek — najszybciej zyskujacego na popularnosci opakowania na polskim rynku
piwa. Wczesniejsze kwasy PINTY byty warzone w wynajmowanym Browarze na Jurze
w Zawierciu i rozlewane wytgcznie do butelek lub beczek.

O rosnacym zainteresowaniu owsianym stoutem najlepiej Swiadczy poréwnanie ilosci i czasu
jego sprzedazy w tym i w ubiegtym roku. Rok temu PINTA potrzebowata okoto miesigca na
sprzedanie 30 beczek swojego ,Dobrego Wieczoru”. W tym roku 64 beczki sprzedaty sie
w jeden dzien.

— Wiekszosc z setek oferowanych w Polsce stylow i smakdw piwa tworzy niewielkie nisze, ale
owsiane stouty i owocowe kwasy majq — naszym zdaniem — najwieksze szanse, zeby szybko
dotqczyc do specjalnosci w stylu IPA, APA lub piw pszenicznych, ktdre majg dzis trwate miejsce
w sklepach detalicznych i pubach, a jeszcze 9 lat temu w ogdle w nich nie istniaty — ocenia
Ziemowit Fatat.

W 2019 roku — wedtug raportu portalu Piwna Zwrotnica — na polskim rynku pojawito sie 297
premierowych stoutdw i 268 nowych piw kwasnych. Kazdy z tych stylow miat ponad 10-
procentowy udziat w ogdinej liczbie piwnych premier w Polsce. Pod tym wzgledem trzy razy
popularniejsze byty piwa w stylu IPA, a rownie popularne —tylko Pale Ale.

Browar PINTA w marcu 2011 roku wprowadzit na rynek ,Atak Chmielu” — pierwsze piwo
piwnej rewolucji w Polsce. Nadal jest to najczesciej wybierane piwo rzemieslnicze w Polsce.
PINTA jest rowniez znana z takich kraftowych marek jak: ,Modern Drinking”, , A ja Pale Ale”,
.Pierwsza Pomoc” i ,Bawarka”. W 2019 roku browar uwarzyt 518 warek 98 roéznych piw, co
w sumie dato ponad 18 tys. hektolitréw rzemiesiniczego piwa.

Wiecej informacji udziela:
Andrzej Godewski, tel. 888 651 564, e-mail: njusy@browarpinta.pl



mailto:njusy@browarpinta.pl

