Wiadomosc z PINTY, 30 paZzdziernika 2020
Piwne owoce pandemii

Brak mozliwosci swobodnego podrézowania po swiecie sprawit, ze Browar PINTA
prowadzi piwne eksperymenty w Polsce, a nowych odmian chmielu poszukuje przez
Internet.

Kooperacje to sposob browarow rzemieslniczych
na nabieranie doswiadczen, nawigzywanie
kontaktéw i promocje kraftowego piwa. Pandemia
drastycznie te mozliwos¢ ograniczyta. Jeszcze
w 2019 roku PINTA uwarzyta 21 kooperacyjnych
piw — 4 z browarami z Polski i 17 z zagranicznymi.
W tym roku zagranicznych kooperacji udato sie
zrobic tylko 8, z czego 4 przed wiosenng epidemig,
a jedna zdalnie tuz po wprowadzeniu ograniczen.

Reakcjg pionierow piwnej rewolucji w Polsce na
ograniczenia w podrozowaniu i eksporcie byto
zaproszenie do wspodtpracy rzemieslniczych
piwowarow z Polski. Przez cate lato do Wieprza na
wspolne warzenia po kolei przyjezdzaty najmocniej
zaprzyjaznione z PINTA browary: Stu Mostow,
Nepomucen, Maltgarden, Funky Fluid, Mermaid, Ziemia Obiecana, tancut i Trzech Kumpli.
Owocem wymiany pomystow byto 8 piw z puszkowej serii PINTA Collab PL.
O zainteresowanie fanow kraftu nie trzeba byto mocno zabiega¢, a lista browarow, ktore
chciatyby wspdlnie z PINTA tworzy¢ nowe receptury, warzy¢ i promowac zaczeta sie

wydtuzad.

— Eksperymentowanie i poszukiwanie nowej jakosci to esencja kraftu, dlatego wchodzimy
w kooperacje z kazdym, z kim znajdujemy wspdlny jezyk — mowi piwowar Pawet Mastowski,
ktdry jako pierwszy pracownik dotaczyt do ekipy PINTY na poczatku 2015 roku i dzi$
wspottworzy wiekszos¢ receptur piwnych premier browaru.

Piwowarzy PINTY uznali, ze piwny kraft moze wspiera¢ inne polskie krafty i postanowili
uwarzy¢ kooperacyjne piwa z winnicg, cydrownia i manufaktura czekolady.

Pierwszym efektem potgczenia kraftowych sit jest piwo w stylu Sour Ale ,Kwas Rho", do
ktérego trafit Swiezo wycisniety moszcz z biatych winogron odmiany Seyval Blanc
i Johanniter. Winogrona dojrzaty na Dolnym Slasku na plantacji Winnicy Silesian. Cato$¢
zostata delikatnie nachmielona na zimno, by uwydatni¢ w smaku piwa nuty winogronowe
i kwiatowe.



— Moze wielbiciele polskich win sprébujg tez
kraftowego piwa, a moze bedzie odwrotnie. Dla nas
najwazniejsze jest, ze wspdtpracujemy z ludZmi,
ktorym tez chodzi o wydobywanie niezwyktych
smakdw i aromatdw, tyle ze oni czesto robig to na
innym sprzecie i z innych sktadnikéw. Wzajemnie sie
inspirujemy —mowi Bartek Ociesa, piwowar PINTY i

koordynator kooperacji. C A
L
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wspotpracy z rodzinng Cydrownig Chyliczki z okolic
Piaseczna. Istotnym sktadnikiem tego piwa bedzie
sok z jabtek pochodzacy ze starych mazowieckich
sadow, w ktorych nie stosuje sie intensywnej
ochrony chemicznej. Dzieki temu jabtka osiggaja
wyraziste smaki i aromaty niezbedne w produkgji
wysokiej jakosci cydrow. Ich walory majg by¢ przeniesione na piwo.

Natomiast rzemieslnicza manufaktura czekolady z Wegierskiej Gorki wniesie do piwa
z PINTY ziarna kakaowca, ale sama wyprodukuje tez czekolade z ziarnami stodu. Czekolady
rzemieslnicze robi sie z surowego ziarna kakaowca, a nie z miazgi kakaowej. Wiasciciele
manufaktury majg dzieki temu petng kontrole nad smakiem, zapachem i aromatem
czekolady na kazdym etapie jej produkcji — od zakupu ziarna po pakowanie gotowych
tabliczek. O podobny rodzaj kontroli chodzi tez w procesie warzenia piw rzemiesIniczych.

Na kooperacyjne piwa z cydrownig i manufakturg czekolady jeszcze trzeba poczekac, ale na
rynku sg juz pierwsze piwa z nowej serii PINTA Hoppy Crew, do ktdrej nowych odmian
chmielu piwowarzy PINTY szukajg online.

W ten sposob nawigzali kontakt z farmami chmielowymi w Stanach Zjednoczonych i Nowej
Zelandii. — To nie sq tylko dostawcy, to takze pasjonaci chmielarstwa, ktdrzy znajg
charakterystyke réznych odmian chmielu i wiedzg, jak to wykorzystac¢ w piwie — mowi Bartek
Ociesa.

Z plantacji potozonych w Dolinie Yakima w stanie Washington PINTA zamoéwita m.in. chmiel
catkiem nowej odmiany Strata. Wprowadzi ona do piwa aromaty owocow tropikalnych,
grejpfruta i ... marihuany. Z kolei w dostepnym juz na rynku piwie PINTA Hoppy Crew ,Can
| Try?” chmielonym m.in. odmiana Sabro jest wyczuwalny aromat kokosa, marakui, mango
i limonki bez koniecznosci dodawania widrkéw kokosowych i sokow z tych owocdéw. Ale
oryginalnych chmieli z Yakimy ma by¢ wiece;.

Bardzo kreatywna w poszukiwaniu nowych odmian, nowozelandzka farma Freestyle Hops
przestata juz do PINTY palete ze znanym i lubianym w kraftowych piwach chmielem odmiany
Motueka oraz dwa rekomendowane przez nig nowe i niewykorzystywane jeszcze w Europie



blendy Bruce i Betty. Wkrdotce dowiemy sie, co one wniosg do eksperymentalnych piw
z browaru w Wieprzu i czy internetowe polecenie sprawdzi sie tez na podniebieniu.

Wiecej informacji udziela:
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